
ΑΛΚΟΟΛΗ ΟΛΙΚΗ ΟΞΥΤΗΤΑ ΥΠΟΛΕΙΠΟΜΕΝΑ ΣΑΚΧΑΡΑpH

12.5  %Vol 2.1 gr/l 3.784.7 gr/l  
(εκφράζεται ως τρυγικό οξύ)

Σε ανοξείδωτες δεξαμενές με επιλεγμένες ζύμες.  Μετά τη 
ζύμωση ακολουθεί η μηλογαλακτική ζύμωση και έπειτα 
διαυγαση και φιλτράρισμα.

ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ:

Ζωηρό πορφυρό χρώμα. Πλούσια αρώματα άγριων 
κόκκινων φρούτων όπως βατόμουρο, φραγκοστάφυλο, 
cranberry, με νότες γλυκών μπαχαρικών όπως γλυκό-
ριζα και ροζ πιπέρι αλλά και μέντας. Είναι βελούδινο 
και φρουτώδες με πιπεράτες νότες και απαλές τανίνες.

ΓΕΥΣΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ:

Απολαμβάνεται με πιάτα κρεατικών με ζυμαρικά 
και συντροφεύει τη μεσογειακή κουζίνα. Συνοδεύει 
ευχάριστα ποικιλίες αλλαντικών και τυριών.

ΓΕΥΣΤΙΚΗ ΑΡΜΟΝΙΑ:

ΠΟΙΚΙΛΙΑΚΗ ΣΥΝΘΕΣΗ:   
SYRAH 60%
MERLOT 40% 

12-18 °C

ΙΔΑΝΙΚΗ ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ 
ΣΕΡΒΙΡΙΣΜΑΤΟΣ:

ΤΕΣΣΕΡΙΣ ΑΓΓΕΛΟΙ
ΟΙΝΟΣ ΕΡΥΘΡΟΣ ΞΗΡΟΣ

ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ ΤΡΥΓΟΥ 

Τέλος  Αυγούστου 

ΩΡΙΜΑΝΣΗ 

_

ΠΕΡΙΟΧΗ

Ασωπία Τανάγρας

ΦΙΑΛΗ

750 mL

  *Κατά την διαδικασία παραγωγής του οίνου δεν χρησιμοποιείται γάλα, προϊόντα αβγού και οποιαδήποτε προϊόντα ζωικής προέλευσης
**Το κρασί δεν περιέχει γενετικά τροποποιημένους οργανισμούς ή συστατικά που να προέρχονται από γενετικά τροποποιημένους οργανισμούς (EU 1829/2003 AND 1830/2003)

www.malamatina.com


